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Il Panettone Artigianale 
 

 
 

 

 

Il lievito naturale, 

la cura degli ingredienti e la lavorazione secondo l'antica 

ricetta vi permetteranno di ritrovare  

aroma fragranza delicatezza e sapori ormai dimenticati.
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Il lievito madre 

 
Lavorazione del lievito 
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Lavorazione dell’impasto 

Aggiunta del candito d’arancia 

 

La “pezzatura” 
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Pronti per il forno 

 

In forno 



PASTICCERIA CONFETTERIA CIOCCOLATERIA 

CHIELI 

DAL 1948 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Appena sfornato 

 

A “riposo” prima del 

confezionamento 




